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100 g de beurre

100 g de sucre

250 g de farine
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100 g de chocolat
(1 verre) (2 verres et demi)| en petits morceaux
# L& =
1 pincée de sel 2 oeufs 1/2 sachet de 1 sachet de sucre
levure vanillé
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1.Mélanger les sucres et le sel dans un saladier
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2. Ajouter les ceufs et le beurre ramolli.

:;r 3. Ajouter la farine, la levure et les pépites de
&G2l® |chocolat.

7 4. Mélanger et faire de petits fas avec une
dYzx [cuillere sur une plagque recouverte de papier
7 [sulfurisé.
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N [6- Faire cuire au four pendant 10 minutes
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&7 ' [thermostat 7 ou 200°.
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Bon appétit !
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Faoire de petis tas avec une :

il our une plaque Melonger les sucres ef le sl
recouverte de popier sulfurie. dans un saladi=r.

Aputer les céufs et le beure
ramiodli.
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Ajouter la forine, la I-|='.-1...lr|= ot e
pepites de chocolat.




