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Notrecantineine

3 cantine ouvre le lundi,

ardi, jeudi et vendredi .
C 0 e suvert de 11h30 a
4 3h00.

Voici la cantine de Charles de Gaulle .
Elle est grande car Ila plupart des
éleves mange a la cantine . Entre 500
et 550 éleves mangent a la cantine .



Origines:des<produitsiuits

La viande vient de France,
Irlande, Allemagne

Les legumes viennent de France,
Italie et Espagne .

Les yahourts viennent d O Eur e p €
les conserves aussi.

Lessurgelés viennent d d Eur.op e
Nos déchets alimentaires sont
triés.

Ily a une grande poubelle pour le
pain et une autre pour le plastigue

et le papier . Notre cantine n O pas
encore de composteur
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Affichage dansilascantinentine

Il y a trop de gaspillage alimentaire sur les plateaux des éleves.
Cette affiche donne des CONSEILS pour réduire le gaspillage a la cantine.
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Affichagedansilascantinentine:
LE MENU.WEGETARIENEN

Voici le menu végeétarien
Cette affiche incite les éleves

Je demande le menu végé *

de la cantine a manger moins

réchauffement climatique !

de viande et a choisir le menu
vegetarien .

Ce repas Vvégeétarien est une
nouveauté de cette annee .

Il est servi une fois par semaine .

Les éleves trouvent que c 0 e st
different € . et ilsn 0 ai mpeas t
toujours le golt é




La table de troc

— Cette table se situe dans la cantine .
Elleserta 6 ® ¢ h a ndeda ndurriture . Cela peut étre des fruits, des yahourts
ou produits laitiers.

Quand les éleves n 0 o plus faim, ils peuvent laisser leur nourriture sur cette
table et d 0 a u télevesspeuvent venir se servir.

Cela permet de réduire le gaspillage alimentaire .




